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Kyslikaté derivaty uhlovodiku.

V molekule obsazena karboxylovd
skupina -COOH.

Skupina se sklada ze dvou slozek, ty tvori take ndzev
celé skupiny.
Skupina karbonylova -C=0 - kabrb, skupina hydroxylova —
OH - oxyl.



Podle poctu karboxylovych skupin
A) jednosytné — obsahuji pouze jednu
karboxylovou skupinu
B) vicesytné — obsahuji dvé nebo vice ethandiovd kyselina
karboxylovych skupin.
Podle uhlovodikového zbytku
A) Nasycené — obsahuji pouze jednoduché vazby
B) Nenasycené — obsahuji ndsobné vazby
(dvojné a trojne)

C) Aromatické — obsahuji aromaticky kruh.

benzoovd kyselina



Ndzev uhlovodiku + koncovka —-ovd +
kyselina.

Atom uhliku karboxylové skupiny je souCdsti
zakladniho uhlovodikového retézce.

Priklad: C-C-COOH

3 2 1
CH3-CH2-COOH - propanova
kyselina



PrepiSte do sesitu a k ndzvUm karboxylovych kyselin
napiste jejich strukturni a raciondlni vzorce:

a) ethanovad kyseling;
b) butanova kyseling;
c) benzoovd kyselina.

Prepiste do sesitu tyto vzorce karboxylovych kyselin
a napiste k nim spravne nazvy:

a) CH3COOH,

b) HCOOH,

c) CH3CH2COOH,

d) CH3CH2CH2CH2COOH.




Ndazvy vytvoreny v minulosti, napr. podle
vyskytu v prirode, podle viastnosti nebo
podle materidlu, ze kterého byly izolovany.

Priklady:
Kyselina mravenci — kusadla mravencu, kopfivy
Kyselina stavelovd — v rostliné |, stovik*
Kyselina citronova — v citronech
Kyselina vinnd — ve viné
Kyselina mlecnd — v kyselém mléce,
kysanéem zeli

Kyselina askorbova — vitamin C




HCOOH - methanova kyselina - kyselina
mravenci

CH3 COOH - ethanova kyselina - kyselina
octova

CH3CH2COOH - propanovad kyselina -
kyselina propionovad

CH3CH2CH2 COOH - butanovad kyselina -
kyselina maselnd



Téla zivocichu, Clovéka, rostlin.

Praveé podle mista jejich vyskytu jim byly
prirazeny jejich nazvy.

Kyselina jableénad je v jablcich, kyselino
citfronova zase v citronu, kyselina mravenci

se pak vyskytuje v jedu mravencu.




NizSim pocet obsazenych atomu uhlikU - -
obvykle kapaliny neprijemného zapachu.
Dvojsytné (s vice skupinami —COOH) o
aromatické karboxylovée kyseliny -
krystalické, pevné |atky.

Rozpustnost - ve vode klesda spolecné s
rostoucim poctem atomu uhliku v fetézci,
na druhou stranu roste se zvysujicim se
pocCtem karboxylovych skupin.



Kysely charakter - vyplyvd ze schopnosti
odstépeni protonu H* vdzaného v hydroxylové
skupine karboxylu — neutralizace -

HCOOH + NaOH — HCOO-Na* + H,O
HOOC-COOH + Ca(OH), — (CO0),Ca + 2 H,0

ethandiova (Sfavelovd)kys. nahaté vejce, kys.
octova rozpustila vajecnou skordpku

Esterifikace — alkohol + karboxylova kyselina
R]_CC)OH + H‘O_RQ_) R]_CO_O_RQ + HQO



Vlastnosti: bezbarvd, leptavad, stiplavé

odchnouci kapalina, ziravina, horlavina.

Vyskyt: kusadla mravencu - slozka jedu
zihadla vcel, vos, kopriva zahavka.

Pouziti: konzervace potravin, ol
ofiprava estery, Sy
vyroba 1ékd, barviv, s
plastickych hmot. ks




Vlastnosti - bezbarva stiplavé pdchnouci
kapalina, leptd pokozku, fuhne pri 17°C
(krystaly pripominaiji krystaly ledu, proto
Cista kyselina ma priviastek ledovad),

Vznik - v prirodé tzv. octovym kvasenim
ziedénych roztoku etanolu (kysani vina).
Vyroba: oxidace ethanolu, ethanalu
CH;CH,OH + O, —» CH,;COOH + H,
CH,CHO + 1/2 O, —» CH,COOH



Pouziti - 8% vodny roztok se proddvd
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jako ocet pro potravindrske Ucely,
vyroba IE€Civ, barviv, syntetickych viaken,

konzervace potravin, zpracovani kUzi.
Soli se vzivaji v |€karstvi proti
otokum pfi zhmozdéninach .y
(octan hiinity), barveni My, ),

tkanin (octan Zelezity, octan chro@. '



Vlastnosti - olejovitd kapalina neprijemny
zapach.

Obsazena v potu a ve zlukl
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Bezbarvad olejovitd kapalina, zadpach kozla,

propocenych ponozek. e

Soucdst rostlin a jejich plodU- g 1};""
kozlik Iékaisky, jinan dvoulalo&ny R
(ginko), maliny, merunky, soucdst -
koziho mléka. A
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Silné kyseld dikarboxylova kyselina.
V nezralém ovoci nebo ve viné.
Vyrabéna také synteticky.

Kyselina jablecnd se oznacuje také jako E296. Prohlédnéte si doma obaly od
potravin. Ve kterych potravindch se s touto kyselinou mizete setkate

H00C —CH—CH=—COOH

OH
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Vlastnosti - jedovatd krystalickd latka,
leptave Ucinky.

Soli se vyskytuji v nékterych rostiindch
(ﬂOIpr stovik, rebc:rborc:) L




Vlastnosti - bild krystalickd [Gtka, mdlo rozpustnd ve
vode, karcinogen.

Vyroba - oxidace foluenu
C.Hs-CHs + 3/2 O, — C,H--COOH + H,0O

Vyskyt - v pfirodé volné i ve formé esterv

(napr. v balz&dmech)

Pouziti - v potravindrstvi ke
konzervaci potfravin (Petol)-
dnes ne, spis sodnd sul, I€karstvi
proti koznim infekcim, vychozi Iatka
mnoha organickych syntéz.




kyselina stearovd (12:0)

B e _COOH

kyselina elaidovd (1.2:3 trans-9)
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kyselina olejovd (18:1 ¢cis-9)
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Kyselina palmitova - C,;H,, COOH — hexadekanova
kyseling, ziskdva se z hovéziho loje.

Kyselina stearova - C,,H;;COOH - oktadekanova kyseling,
ziskava se z kokosoveho olegje.

Nasycené mastné kyseliny, pevné |atky.
Estery se vyskytuji v tucich. Smés téchto kyselin
se pouzivd pri vyrobé svicek, mydel, krémuU a
Past.
Kyselina olejova - CH;(CH,),CH=CH(CH,),COOH -
cis-oktadek-2-enova kyselina -
- vys$Si mastnd nenasycend kyselina.
Bledé Zlutd az hnédd kapalina
charakteristickeho zadpachu, nerozpustnd
ve vodé. Soucdst prirodnich oleju.
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Soucdst viech Zivych organismu.

Osahuiji vedle karboxylové skupiny -COOH
jeste aminovou skupinu —-NH2.

Je 23 zakladnich aminokyselin.

Napr. nejednodussi

Glycyn (Gly, G) Alanin (Ala, A) Valin (Val, V) Leucin (Leu, L)

Jsou to Iatky, ze kterych se skiadaji vSechny bilkoviny, které maji v
organismu NEPOSTRADATELNOU funkci, napr. stavebni. Néktere
AMK jsou pro lidské télo nepostradatelne - télo je nedokdze
syntetizovat, a proto je musi prijimat v potravé. Ostatni AMK jsou
postradatelné — télo si je dovede vyrobit



Nositelé genetickych informaci (dédi¢nych znaku).
Genetické informace jsou ulozeny v molekulach

deoxyribonukleové kyseliny (DNA). Ta se hachdzi v
chromozomech v jadru bunky.

Kdyz se bunka déli, jsou genetické informace
okopirovany (rephkoce)

Po jejich prepsani (franskripce) jsou pouzity pro
biosyntézu proteinu (translace).

Vyskytuji se ve vsech organismech. Objasnéni jejich
struktury vedlo k pochopeni dédicnosti o
fytogenetického vyvoje organismu. Existuji dva typy:
DNA a RNA -ribonukleovq, lokalizovand hlavné v
cytoplazmeé jadra bunky.



DNK - deoxyribonukleova 'y
kyselina md dvousroubovicovou (S
sfrukfuru .
Vyznam:
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Koduje genetickou informaci a prendsi ji z
rodicu na déti.

Ve vsech bunkdch daného organismu.

Pri pohlavnim rozmnozovani se DNA prendsi
Z rodicu na déti pohlavnimi bufikami.
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